Yiiksekogretim Kurulu Bagkanligi’'nin  08.11.2023 tarth ve 75317 sayili yazisina
istinaden Idarenin yiiklenici firmadan Universitemiz 68renci ve personeline yonelik Gliitensiz
Menii talebi oldugu takdirde yiiklenici firma bu talebi asagidaki hususlar dikkate alarak
gerceklestirmelidir:

“Tiirk Gida Kodeksi Gliiten Intolerans1 Olan Bireylere Uygun Gidalar Tebligi (TEBLIG NO:
2012/4)” ne uygun gida malzemelerini kullanarak, malzeme ve kaplardan kaynakli olusabilecek
olan gliiten bulasmasini engelleyecek sekilde hizmet vermelidir.

Teknik Sartnamede bulunan standart gramajlara uygun, lezzet, goriintu (sekil, kivam, renk
uyumu) acisindan kaliteli, miktar itibariyle yeterli, profesyonel bir teknikle yemekleri
hazirlayarak, malzeme alimi, hazirlik, pisirme, tagima asamalarinda optimum hijyen sartlarina
uymalidir.

Kendisine ait veya Idarenin isaret etti§i mutfakta, yemek iiretimi ve tasima esnasinda ¢apraz
kontaminasyon olmayacak sekilde yemek hizmetini yiiriitecektir.

Gliitensiz menii sunumda B grubu yemeklerde vejetaryen segenegi saglanmalidir.



